LSQA

DEJAMOS HUELLA

Curso HACCP

Andlisis 'y Puntos Criticos de Control
Con certificado oficial de BRC

APPROVED
TRAINING PARTNER

Fechas: 8 y 9 de Agosto

Horario: 9:00 a 17:00 hs. Inversion: 13.500 S + VA
Lugar: LATU, salén a confirmar

Duracion: 16 hs

Temario:

* Beneficios del HACCP
® Principios del HACCP segin el Codex Alimentarius, etapas

Una vez finalizado el curso, los
participantes quedardn registrados en la

pégina de BRC y obtendrdan un certificado

preparatorias para desarrollar el plan HACCP de asistencia. Ademés, podrén optar por

* Importancia de los programas de prerrequisitos dar un examen en linea. v obtener un
* Andlisis de peligros v
® Desarrollo de planes HACCP

® Monitoreo, acciones correctivas

certificado de aprobacién BRC adicional.

Es necesario realizar la
) inscripcion en el Directorio BRC
* Requisitos de BRC en relacién con HACCP y Requisitos Programa | gl menos el dia antes del curso

BRC Start

* Verificacién, validacién y auditorias

Dirigido a: personal de la industria alimentaria en general, integrantes del equipo HACCP, consultores,
auditores, y responsables de inocuidad en plantas de elaboracién, almacenamiento y distribucién y venta
minorista de alimentos, de cualquier esquema alimentario (HACCP, ISO 22000, FSSC22000, BRC, entre
otros)

Es un curso con reconocimiento BRC, dictado por un Approved Training Partner BRC, sumamente
recomendable independientemente de la Norma, Estdndar o Sistema de inocuidad que tenga o esté por
implementar en su organizacién.

Docente:
Rosana Severgnini (ATP Approved Training Partner BRC)

De disponer, y/o estar interesado en el examen, traer notebook

Confirmar asistencia aqui: https://forms.gle/oW25a7ywukJ6XaaMé

Inscripciones: e-mail: capacitacion@lsqa.com

" La realizacion de todas las actividades de capacitacion, esta condicionada a la inscripcion de un niumero N
de participantes establecido por LSQA. Las fechas y los precios pueden sufrir modificaciones. " L lieeE: VISA



