HASTA 4 Cupos sin costo

para empresas del programa FSSC PRO500 LSQ/\C&L{MMg LSQA

para empresas certificadas FSSC 22000 y BRCGS con LSQA ————ONSREAMNG(J mwemad

—

YT
———
N

PROGRAMA
DE CAPSULA

Para mejorar el desempeno en Inocuidad de los Alimentos

Lungs On Streaming desde la ;
plataforma: ZOOM
UY, ARG: de 15:00 a 17:00 hs En el correr del d?a de inicio, LSQA le estard enviando un instructivo + link de
CHI, PAR: de 14:00 a 16:00 hs | acceso.
PE, COL, ECU: de 13:00 a 15:00 hs El material utilizado por el Facilitador en su presentacion se e,ntretgaré il
CA, MX: de 12:00 a 14:00 hs finalizar. Las grabaciones son para control interno y no estaran disponibles.

%3 % Monitoreo Ambiental

cComo disenar un efectivo plan de muestreo?

Validacion vs Verificacion MAYO

vs Monitoreo
cComo implementar un Plan de Validacion 23

para los PCC?

JUNIO Contaminacion vs

Contacto cruzado
2 U Tomar decisiones sobre la gestion de

alergenos y otros peligros

Adulteracion de los Alimentos %I%]

cComo disenar un Plan de Defensa Alimentaria?

AGOSTO Calificacion de Servicios
22 (agua, vapor, aire, gases)

<CoOmMo asegurar que cumplan los requisitos
del usuario?

Gestion de Proveedores SETIEMBRE
en base a Riesgos —‘ 9

<Como elaborar un Sistema de Control
de Proveedores?

f(\/\)dweeK m Reservate la semana del 26 de setiembre para ser parte de la 2da edicion!

el impulso al siguiente nivel

INSCRIPCIONES Y/0 MAS INFORMACION:

URUGUAY: capacitacion@lsqga.com ECUADOR: comercial.ecuador@lsga.com
ARGENTINA: comercialarg@lsga.com PERU: capacitacion.peru@lsga.com
CHILE: prodriguez@lsga.com MEXICO: madin@lsga.com

PARAGUAY: criscioni@lsga.com CENTROAMERICA: capacitacioncr@lsqa.com

Consulte por el Programa de incentivos FSSC PRO5o0 aqui | lsqa.com.uy/lsga-academy



